= LE MENU DE LA SEMAINE _ Eurest

\ Monaco
Ecoles des Carmes, du Parc et Stella

MARDI EUDI ENDREDI

31/03 03/04
Cake aux courgettes, A Salade de riz = Salade grecque CEuf dur mayonnaise
parmesan, basilic maison -&
Omelette au fromage Roti de veau au jus %/ Hachis parmentier 72, Nuggets de poisson
de beeuf
Pates sauce tomate Petits pois carottes Ratatouille
Yaourt nature bio Yaourt a la vanille bio Tome blanche Cantal
=)
Fruit de saison &= Salade de fruits maison & 44 Liegeois chocolat Tarte fine aux pommes maison

N AN 2N AN /
LEGENDE

Viande

5 Fruit de Agriculture /U Fait Volaille N bovine <45 Leporc Péche
-@ saison Biologique T3 maison F=s - francaise \r:&/ francaise /== . Frangais o’ responsable

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



= LE MENU DE LA SEMAINE _ Eurest

\ Monaco
Ecoles des Carmes, du Parc et Stella

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
/_ _\ /_ _\ MenudePéque?\ / R

06/04 07/04 09/04 10/04

CEuf dur mimosa sur son lit

Salade de tomates, mais de salade Riz a la nicoise
Escalope cordon bleu Sauté d’agneau \4;1:/ Boeuf bourguignon e
Lundi de Paques
Frites Semoule FE= Carottes Vichy
Samos Yaourt a la vanille bio = Assortiment de fromage

A A A
Compote de fruits = Gateau de Paques *=' et Fruit de saison 4
- son chocolat

N AN 2N AN /
LEGENDE

¥ Fruit de Agriculture A Fait Volaille : ‘;‘E:gz 4% Leporc @ Péche
¢ saison Biologique T3 maison ==/ francaise g/ francaise }“EE/ Francais @ responsable

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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= LE MENU DE LA SEMAINE -

Lurest
Monaco
Ecoles des Carmes, du Parc et Stella
27/04 28/04 30/04 01/05
Salade du chef Salade de bqulgour Friand au fromage
composée
Sauté de veau marengo Roti de porc au jus Blanquette de poisson
=Y - Férié
Farfalles, emmental rapé Petits pois, carottes cuisinés Brocolis “* ala vapeur
Chanteneige FE

Edam

Yaourt aromatisé

Compote de pomme k=

- /

Créme dessert au chocolat

Fruit de saison

N AN )

N

/

¥ Fruit de Agriculture N Fait Volaille : E{Tﬂg 4% Leporc @ Péche
¢ saison Biologique T3 maison = francaise %ff francaise }“i%/ Francais @ responsable




= LE MENU DE LA SEMAINE - Scol3rest

GOUT { FARTAGE / PROXIMITE

Y LUNDI — MARDI ™ JEUDI ™ VENDREDI ~

o 2N 2N NG /
[ LEGENDE ]

. i ) . Viande
. . Péche
& w Fn,!lt de 2 Agncu!ture Pal F:_ﬂlt : V{:Iall_le Sl bovine . k;; Le porc @
saison Biologique T3  maison francaise = W <5 Francais ‘W responsable

—

francaise

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



@ Issu de viande

Label Rouge

T" Recette du
= chef

Origine
France

@ Local

Eufs
WS Plein Air

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.

K}

Dessert de
ma mamie

Dessert du
potager

Fun
Food

Fun
Food

Soupe du
chef

Yaourt
du chef

Tutti Frutti

Appellation
d’'Origine
Protégée (AOP)
A= Appellation
AC dorigine
- Controlée (AOC)

= Indication
'} Géographique
Protégé (IGP)

&5 Bleu Blanc Ceeur

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

g‘% Label
L

Rouge

Le Porc Frangais

T
@ Volaille Francgaise
L

Région
427 Ultrapériphérique
(RUP)




